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THE GELATIST  
UN BRAND 
IN CRESCITA.

Nel cuore delle città più belle d’Italia e del mondo,
ogni punto vendita è progettato per offrire
un’esperienza autentica, distintiva e memorabile. 
Vieni a trovarci a Roma, a Verona, negli Stati Uniti, 
nei Paesi Arabi, in Polonia ed Egitto.
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The Gelatist Lab è il nostro spazio di ricerca e sperimenta-
zione. Qui nascono nuove idee, combinazioni inaspettate 
e prodotti che ridefiniscono il modo di vivere il gusto. Dalla 
ricerca sulle materie prime, allo sviluppo di nuovi formati, il 
nostro laboratorio è il cuore creativo del brand.

Personalizza la tua creazione! Scegli il gusto che preferi-
sci: tutti i  nostri prodotti sono realizzabili su ordinazione 
per soddisfare ogni tuo desiderio

le nostre preparazioni 
Home Made

il tempo di conservazione 
a temperatura negativa

il tempo di conservazione 
a temperatura positiva

Consulta la legenda per scoprire le caratteristiche e le modalità di conserva-
zione dei nostri prodotti:



LA
GELATERIA
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Ogni prodotto è personalizzabile, 
ordina i nosti prodotti ai gusti 

che preferisci!



Un biscotto divertente  per un’estate 
indimenticabile. Gusta a pieno la croccantezza 
del biscotto ripieno di gelato alla vaniglia, 
perfetto per tornare bambini ad ogni morso!

SPRING 
BISCUITSC’è una sorta di allegria 

nel gelato che è contagiosa
Anonimo

Home made 6 mesi 
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Doppia dose di gusto in un solo 
barattolo. Due gusti studiati per 
stare insieme e far esplodere il 
palato. Un mix sorprendendte 
che unisce contrasti ed armonie 
in ogni cucchiaio per una 
esperienza intensa e super 
golosa. Apri, affonda il cucchiaio 
e lasciati travolgere dal gusto. 

DUO

Home made 6 mesi 

We are stronger together 

than we are alone.
Walter Payton
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Piccoli, croccanti, irresistibili gusci 
di cioccolato artigianale. Le nostre 
Bon Bon Box racchiudono gustosi 
confetti gelato dal  morbido cuore 
al gusto di vaniglia, cocco, nocciola, 
pistacchio, arachide. 

BON BON BOX

Home made 6 mesi 

Chocolate is happiness 
you can eat.

Ursula Kohaupt

VARIANTI:
- Fior di latte e gianduia
- Mango e lampone
- Caffè e zabaione
- Fondente e pistacchio

VARIANTI:
- Vaniglia e fragola
- Pistacchio
- Nocciola e cioccolato
- Arachide e fondente
- Cocco e cioccolato bianco
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Piccole, bellissime,  irresistibilmente golose. 
Le nostre Bento Cake, dal cuore farcito con 
brownies o pan di spagna, sono pensate per essere 
condivise con chi ami. In giro per la città o come 
regalo per un evento da non dimenticare, scegli 
nei nostri Store la Bento che più ti rappresenta 
e condividila..perchè? perchè in due è più dolce.

BENTO CAKEHappiness only real 
when shared.

Christopher McCandless

Home made 2 mesi 4/5 giorni

GUSTI A RICHIESTA 
SU ORDINAZIONE
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Yogurt e Lampone
Copertura alla fragola

Pistacchio e Mandorla Vaniglia

Un gelato “ da mordere”, lasciati 
stupire dalla croccantezza del 
classico gelato a stecco.

CHOCO STICKWithout ice cream, 

there would be darkness 
and chaos.Don Kardong

Home made 6 mesi 

Il  nostro cavallo di battaglia 
è il nostro Dubai Stick, 
rigorosamente artigianale 
e prodotto nel nostro 
laboratorio. Croccante 
pasta kataifi si mescola 
al pistacchio ricreando 
il sapore piu trandy del 
momento. Scegli il gusto che 
preferisci.

DUBAI CHOCO 
STICK

Taste is the common 
sense of genius.

Victor Hugo

Home made 6 mesi 

Cioccolato 
fondente e Pistacchio

Lampone 
e Pistacchio

Cioccolato Bianco, 
Cocco e Passion Fruit

Cioccolato al latte 
e Pistacchio



Un gelato su stecco dalla forma innovativa, pensato 
per sorprendere al primo sguardo e conquistare al 
primo morso.

DONUTS 
GELATODonuts. Is there anything 

they can’t do?
Homer Simpson

GUSTI A RICHIESTA 
SU ORDINAZIONE

Home made 6 mesi 
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FRUIT STICKLife is like an ice cream, 

enjoy it before it melts.
Anonimo

Home made 6 mesi 

La freschezza dei ghiaccioli alla 
frutta si fonde alla genuinità di 
frutta fresca in pezzi. Scegli il gusto 
più fresco dell’estate tra limone, 
mango, fragola o arancia e non 
farti sfuggire il sapore della vera 
frutta.

Mango Fragola Limone Arancia
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POP STICKSummertime is always 

the best of what might be
Charles Bowden

Home made 6 mesi 

Colorati, rinfrescanti e must 
dell’estate, con i nostri Pop Stick 
assapori il meglio della frutta in un 
formato iconico da gustare sotto 
l’ombrellone. Scegli tra i nostri 
gusti frutta quello che più fa per te.

GUSTI FRUTTI O CREMA SU ORDINAZIONE
GUSTI A RICHIESTA SU ORDINAZIONE



GELATO 
ARTIGIANALE

GRANDI CLASSICI
Gelato Crema
Gelato Bacio
Gelato Stracciatella
Gelato Croccante Amarena
Gelato Cioccolato al latte
Gelato Cioccolato bianco
Gelato Cioccolato fondente
Gelato Fior di latte
Gelato Nocciola
Gelato Pistacchio
Gelato Yogurt
Gelato Vaniglia Madagascar

I GOLOSI
Gelato Variegato Nutella
Gelato Bounty, Cocco & Nutella
Gelato Caramello Salato
Gelato Nutella
Gelato Cremino al burro di arachidi
Gelato Cremino al Pistacchio
Gelato Kinder Bueno
Gelato Kinder Cereali
Gelato Cremino alla nocciola
Gelato Oreo
Gelato Snikers
Gelato Raffaello

Gelato Cocco
Gelato Cookies The Gelatist
Gelato Dipendenza Pistacchio
Gelato Dubai Chocolate Bar
Gelato Latte e Crumble 
al caramello
Gelato Ferrero Rocher
Gelato Movie Night
Gelato Cheese Cake 
alle fragoline di bosco

Il piacere più innocente 
è il più dolce.

Cesare Beccaria

GLI SPECIAL
Gelato The Gelatist Cheese Cake 
Fondente e Maracuja
Gelato After Eight Menta 
e Cioccolato
Gelato Malaga 
Gelato Fondente all’arancia 
e Granella di Amaretto
Gelato Yogurt Miele Noci e Sesamo
Gelato Liquirizia
Gelato Mascarpone e frutti di bosco
Gelato Stracciatella e Fragola
Gelato Arachide
Gelato Caffè Arabica
Gelato Mandorla
Gelato Noce

FRUTTA
Gelato Banana
Gelato Frutti di Bosco
Gelato Fragola
Gelato Kiwi e Lime
Gelato Limone
Gelato Macedonia
Gelato Mandarino
Gelato Mango
Gelato Anguria
Gelato Mela e Cannella
Gelato Melone
Gelato Passion Fruit
Gelato Pesca (frutta di stagione)
Gelato Ace

AL RISO
Gelato Riso Stracciatella
Gelato Riso Pistacchio
Gelato Riso Nocciola

Gelato Vaniglia Madagascar
Gelato Cioccolato Bianco, 
Lavanda e Lamponi
Gelato Noci & Fichi 
Caramellati
Gelato Sapori di Sicilia
Gelato Cioccolato Bianco 
e Cranberry
Gelato Ricotta e Fichi 
Caramellati
Gelato Zabaione
Gelato Macadamia
Gelato Franuì
Gelato Panna e Fragola
Gelato Banana, Caramello, 
Noci Pecan

Gelato Riso Cioccolato
Gelato Riso Caffè
Gelato Riso Vaniglia

Gelato Ananas
Gelato Ananas 
Menta e Zenzero

Home made 6 mesi 



ASPETTI TECNICILa Gelateria
CODICE 

ARTICOLO

01

05

03

08
24

02

04

06

CODICE 
GUSTO

01
02
03

01
02
03
04

01

01
01

01
02
03
04

01
02
03
04

01
02
03
04
05
06

NOME 
PRODOTTO

Choco stick

Duo

Pop Stick

Donuts gelato
Summer Biscuits

Fruit Stick

Dubai Stick

Bon Bon Box

HOME
MADE

✓

✓
✓

✓

✓

✓

✓

✓

CONSERVAZIONE
NEGATIVA

6 mesi

6 mesi

6 mesi

6 mesi
6 mesi

6 mesi

6 mesi

6 mesi

CONSERVAZIONE
POSITIVA

−

−

−

−
−

−

−

−

GUSTI e/o
VARIANTI

Yogurt e lampone
Pistacchio e mandorla

Cioccolato al latte e vaniglia

Fior di latte e gianduia
Mango e lampone
Caffè e zabaione

Fondente e pistacchio

Fragola e limone

Gusti a richiesta
Gusti a richiesta

Limone
Mango
Fragola
Arancia

Pistacchio e cioccolato al latte
Pistacchio e lampone

Cioccolato fondente e pistacchio
Cocco & passion fruit

Mix
Vaniglia

Cocco & passion fruit
Nocciola

Pistacchio e cioccolato al latte
Arachide
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LA
PASTICCERIA

Ogni prodotto è personalizzabile, 
ordina i nosti prodotti alla variante 

che preferisci!



Un brownie dal gusto intenso e dalla 
consistenza morbida e avvolgente, pensato 
per chi ama il vero cioccolato. Un piccolo 
piacere artigianale da assaporare morso 
dopo morso.

BROWNIE

Home made 5/6 giorni6 mesi 

All you need is love. 

But a little chocolate now 

and then doesn’t hurt.
Charles M. Schulz
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Palline di morbido brownie ricoperto di 
croccante cioccolato che ti farà impazzire. 
Bocconcini irresistibili da assaporare uno 
dopo l’altro. 

BROWNIE
BITES

Home made 6 mesi 

Chocolate is happiness 
you can eat.

Ursula Kohaupt



Una soffice torta al cioccolato dal cuore morbido 
e dal profumatissimo pan di spagna. La farcitura 
di cioccolato stratificata viene completata anche 
esternamente con un frosting al cioccolato. 
Perfetta per una merenda o da accompagnare 
con un caffè a colazione, è simbolo della nostra 
artigianalità e cura.

Home made 6 mesi 3 giorni

PRISMA AL 
CIOCCOLATOTutto è buono se è   

fatto di cioccolato
Jo Brand
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La nostra lemon pie nasce dall’incontro più felice: 
la freschezza pungente del limone, lo zucchero che 
la accarezza, il burro che la rende morbida, e una 
nuvola leggera di meringa montata all’italiana 
flambè che la completa. All’interno è presente uno
strato di crema al limone lavorata fino ad ottenere 
un morbidezza avvolgente. Un equilibrio perfetto 
che fa venir voglia di affondare il cucchiaio e 
dimenticare tutto il resto.

Home made 3/4 giorni

LEMON PIE
Se la vita ti dà limoni, 

fatti una limonata.
Elbert Hubbard



Esclusivamente con i savoiardi, il nostro tiramisù è un dessert al 
cucchiaio che conquista al primo assaggio. Strati soffici di savoiardi 
inzuppati nel caffè si alternano a una crema vellutata al mascarpone, 
leggera e avvolgente, arricchita da una delicata dolcezza e da una 
nota leggermente amara di cacao in superficie. Ogni cucchiaiata è un 
equilibrio perfetto tra intensità e morbidezza, tra energia e comfort, 
pensata per “tirarti su” con gusto e semplicità. Un dolce essenziale, 
ma irresistibile, che profuma di casa e di piacere autentico.

Home made 6 mesi 3/4 giorni

TIRAMISÙSe nessuno ti vede mentre 

lo mangi, quel dolce 
non ha calorie.Anonimo

VARIANTI
- Classica
- Pistacchio
- Gianduia
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La nostra cheesecake è un equilibrio perfetto: 
la cremosità avvolgente del formaggio, la dolcezza 
vellutata dello zucchero e la base friabile trasforma 
ogni assaggio in un piccolo momento di felicità.
Ogni fetta è arricchita da irresistibili decorazioni, la 
scelta perfetta per un’occasione importante.

CHEESECAKEI love cheesecake. 
It’s one of my favorite 

desserts Paula Deen

VARIANTI
- Frutti di bosco 
- Pistacchio
- Arachidi
- Gianduia

Home made 6 mesi 3/4 giorni



Un dolce raffinato che gioca su contrasti intensi e avvolgenti. 
La base di biscuit al cacao, soffice e leggermente umida, 
accoglie una vellutata mousse al pistacchio dal gusto delicato 
ma persistente. Al cuore, un cremoso al cioccolato fondente 
regala profondità e carattere, arricchito da un pralinato 
al pistacchio croccante che aggiunge una nota golosa e 
sorprendente. Il tutto è avvolto da una lucida glassa al 
pistacchio, per un dessert equilibrato tra intensità e finezza.

Home made 6 mesi 3 giorni

SINFONIA AL 
PISTACCHIOChi ha il pistacchio, 

ha un tesoro.
detto popolare siciliano
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“Armonia” è un dessert elegante con glassa rosa al cioccolato 
bianco. È composta da una mousse alla vaniglia, un cuore di gelée 
alle fragole, crema pasticcera al limone e una base soffice di biscuit 
joconde. Un dolce equilibrato tra dolcezza e freschezza, dal gusto 
delicato e raffinato.

ARMONIA ALLE 
FRAGOLE

Come la fragola sa di fragole,

la vita sa di felicità
Émile-Chartier

Home made 6 mesi 3 giorni



Il profumo autentico della tradizione prende forma in una 
crostata dal gusto semplice e avvolgente. 
La dolcezza delicata delle marmellate chiare si intreccia con le 
note più intense di quelle scure, creando un contrasto armonioso 
che conquista il palato. Una frolla fragrante custodisce sapori 
genuini, capaci di riportare alla mente i ricordi più dolci di casa.

Home made

CROSTATALa felicità ha 
il profumo della crostata 

appena sfornata
anonimo

5/6 giorni

VARIANTE 
- Confettura di bosco
- Confettura di albicocca 
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Il ciambellone è il sapore autentico della semplicità, il dolce 
che profuma di casa e di momenti condivisi. Morbido, soffice 
e genuino, conquista con la sua delicatezza e con quel gusto 
intramontabile che accompagna colazioni, merende e sorrisi. 
Una dolce coccola tradizionale capace di regalare calore ad 
ogni assaggio.

CIAMBELLONE
Non tutte le ciambelle 

riescono col buco.
detto popolare

Home made 6 mesi 3/4 giorni

VARIANTI
Copertura a scelta tra:
- Roches
- Pistacchio
- Caramello
- Fondente



Dolce super soffice preparato con banane mature. 
Il suo profumo  si mescola all’aromaticità dello 
zucchero grezzo di canna, che insieme al burro 
e alla croccantezza della frutta secca creano un 
dolce perfetto da gustare in qualasiasi momento 
della giornata.

Home made

BANANA BREAD
Delle buone torte sono una 

parte considerevole della 

nostra felicità domestica.
Jane  Austen

5/6 giorni6 mesi 
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Soffice, goloso e ricco di personalità: il plumcake con le 
coperture croccanti è un’esplosione di gusto che unisce 
morbidezza e creatività. Ogni fetta è arricchita da decorazioni 
irresistibili che donano carattere e un tocco scenografico al 
dessert. Perfetto per una pausa speciale, conquista con la sua 
semplicità raffinata e il suo cuore genuino.

PLUM CAKELe cose semplici 
sono sempre le più 

straordinarie.
Lev Tolstoj

Home made 6 mesi 3/4 giorni

VARIANTI
Copertura a scelta tra:
- Roches
- Pistacchio
- Caramello
- Fondente



I nostri muffin  arricchiti con creme e marmellate e 
dal profumo indimenticabile, sono la scelta perfetta 
per una sana e golosa colazione.  Assaggiali nelle 
varianti mirtillo o cioccolata ed assapora la nostra 
artigianalità.

Home made

MUFFINOne should always eat muffins 

quite calmly. It is the only 

way to eat them.
Oscar Wilde

5/6 giorni

VARIANTE 
- Mirtillo
- Cioccolato 

6 mesi 
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Piccoli capolavori di pasticceria che conquistano al primo 
sguardo: i finger con mousse alla frutta racchiudono leggerezza, 
colore e freschezza in un equilibrio perfetto. Ogni morso 
sprigiona la delicatezza della mousse unita all’intensità naturale 
della frutta, creando un’esperienza raffinata e sorprendente. 
Eleganti, moderni e irresistibili, sono il dettaglio dolce capace di 
trasformare ogni occasione in un momento speciale.

FINGERGood things come 
in small packages.

proverbio inglese

Home made 2/3 giorni

VARIANTI
- Tiramisù
- Crema e fragole
- Cheesecake
- Cioccolato e lampone
- Pistacchio



Perfette per una piccola pausa e accompagnate 
con un buon caffè, le mini tart sono la scelta di ci 
non vuole rinunciare alla dolcezza. Racciuse in 
una croccante pasta frolla  e farcite con golose 
farciture, le mini tart sono la scelta di chi non vuole 
rinunciare alla dolcezza. 

Home made

MINI TARTLa vita è troppo corta, 

mangia prima il dessert 
Marie Antoinette

5/6 giorni

VARIANTE 
- Pistacchio
- Gianduia e cioccolato bianco
- Frutta di stagione
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Chi non ama i biscotti al cioccolato? 
Profumati, croccanti e super golosi, 
il loro cuore morbido e i bordi 
tostati ti conquisteranno al primo 
morso. 

COOKIE
Se non hanno più pane, 

che mangino brioche
Marie Antoniette

Home made 6 mesi 4/5 giorni



ASPETTI TECNICILa Pasticceria
CODICE 

ARTICOLO
07

12

18

10

20

14

16

13

15

09

11→

→

→

17

19

CODICE 
GUSTO

01

01
02

01
02

01

01

01

01

01

01

01
02
03
04

01
02
03

01

01

NOME 
PRODOTTO

Brownie bites

Mini Tart

Muffin

Lemon Pie

Brownie

Banana Bread

Crostata

Finger

Cookie

Cheesecake

TiramisùINTERA O 
MONOPORZIONE

INTERA

INTERA O 
MONOPORZIONE

Ciambellone

Plum Cake

HOME
MADE

✓

✓

✓

✓

✓

✓
✓

✓
✓
✓

✓

✓

✓

CONSERVAZIONE
NEGATIVA

6 mesi

6 mesi

6 mesi

−

6 mesi

6 mesi

-

−

6 mesi

6 mesi

6 mesi

6 mesi

6 mesi

CONSERVAZIONE
POSITIVA

− −

1 settimana

1 settimana

3/4 giorni

5/6 giorni

5/6 giorni

4/5 giorni

2/3 giorni

4/5 giorni

3/4 giorni

3/4 giorni

3/4 giorni

3/4 giorni

GUSTI e/o
VARIANTI

Gusti a scelta
Frutta di stagione

Mirtillo
Cioccolato

−

-

−

Variante a scelta

Frutta di stagione

−

Frutti di bosco
Pistacchio
Arachide
Gianduia

Fior di latte e gianduia
Pistacchio
Gianduia

Copertura a scelta tra roches, 
pistacchio, caramello, fondente

Copertura a scelta tra roches, 
pistacchio, caramello, fondente

CODICE 
ARTICOLO

21

22

23→

→

→

CODICE 
GUSTO

01

01

01

NOME 
PRODOTTO

Torta Prisma 
al cioccolato

Torta Armonia 
alle fragole

Torta Sinfonia 
di pistacchioINTERA

INTERA

INTERA

HOME
MADE

✓
✓

✓

CONSERVAZIONE
NEGATIVA

6 mesi

6 mesi

6 mesi

CONSERVAZIONE
POSITIVA

3 giorni

3 giorni

3 giorni

GUSTI e/o
VARIANTI

−

−

−
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Contatti 
THE GELATIST
Via delle Quattro Fontane 40
00184 Roma
tel. +39 06 86726151
info@thegelatist.it 
www.thegelatist.it



www.thegelatist.it


